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પપૂવૂવર્ર્ભભૂૂિિમમકકાા  
 

આ પુસ્તક તાલીમાથ�ઓને પેકે�ંગના ઉિચત �ેિત્રય અનુભવમાં મદદ કરવા માટેના િવચાર સાથ ેલખવામાં આવ્યું 
છે. એક વ્યવસાય તરીકે, પેકે�ંગ માટે ટીમ વક� , પ્રિતબ�તા, પેકે�ંગમાં રહેલ ખામીને શોધી કાઢવાની �મતા 
અને પ્રોડક્ટોને કુશળતાપૂવ�ક પેક કરવાની જ�ર પડે છે. હાથવગી તાલીમની સાથ ેકાય�ની ભૂિમકા ઉપરનંુ સૈધ્ધાંિતક 
�ાન આદશ� રીતે એક અસરકારક મદદ પૂરી પાડી શકે છે..  

આ પુસ્તક પેકરના કાય�ની ભૂિમકા ઉપર પ્રકાશ પાડે છે કે જમેાં પેકે�ંગના સાધનો, ઉપકરણ, કાય�સ્થળના  
જોખમમાંથી અટકાયત, આ ઉ�ોગમાં િવકાસ પામવા માટે વ્યિ�એ જ ેગુણો ધરાવવા જોઈએ તેવા ગુણો વગેરનેો 
સમાવેશ થાય છે. તમે પેકે�ંગ અંગેના િનયમનો  અને ભારતીય પેકે�ંગ બ�ર/ઉ�ોગ સાથ ેસંબંિધત અન્ય આવા 
િનયમો અંગેની �ણકારી મેળવશો.  

જુદા જુદા પ્રકારના પેકે�ંગ અને સીલીગંના સાધનો આકૃિતઓ સાથ ેઅહી સમ�વવામાં આવેલ છે, જથેી કરીને 
તમાર ેજનેી સાથ ેકામ કરવાની જ�ર પડે તેમ છે તેવા િનયિમત સાધનો અને ઉપકરણ અંગેનો એક પૂણ� િવચાર 
તમે મેળવી શકો છો. આ બધી જ બાબતોને આ પુસ્તકમાં આવરી લેવામાં આવેલ છે. તમને આચાર સંિહતા 
અને સંદેશાવ્યવહારના મહત્વ અંગે પણ સમ�વવામાં આવશ.ે 
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િિવવષષયયવવસ્સ્તતુનુનાા  મમુ�ુ�ાાઓઓનનીી  સસાારરણણીી  

અનુક્રમ

નંબર
પ્રકરણનંુ નામ પાના નબંર

1. ઉ�ોગ સમ� પિરચય 4

2. પેિકંગ પ્રિક્રયાનંુ આયોજન અને ગોઠવણી કરવી 11

3. પેિકંગ પ્રિક્રયા હાથ ધરવી 53

4. પેકે�ંગ િવભાગમાં આરોગ્ય સલામતી અને સુર�ા �ળવવી 72

5. કાય� િવસ્તાર ,સાધનો અને યંત્રોની �ળવણી કરવી 84

6. ઉ�ોગ સંબંિધત,િનયમનકારી અને સંસ્થાકીય જ�રીયાતોનંુ પાલન કરવંુ 116

7. સંસ્થાકીય સંદભ� 126
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િશખવાની િનષ્પિત કે પિરણામ :

સેસનમાં હાજરીઆપ્યા બાદ, તાલીમાથ�ઓ નીચેની બાબત માટે સ�મ હશે :

• પેકે�ંગનંુ મહત્વ અંગે સમજવા બાબતે

સેસન પૂવ�ની પ્રવૃિ� :

• તાલીમ આપનાર પેકે�ંગ ઉપર સમૂહ ચચા� ગોઠવશે

એકમ 1.1: પેકે�ંગ
એકમનો હેતુ :

• પેકે�ંગ અંગેની સમજણ મેળવવી

પેકે�ંગ એ માલસામાનનંુ િવતરણ કરવા, સંગ્રહ કરવા, ઉપયોગ કરવા કે તેમને વ�ચવા માટે તેમને ચારે બાજુએથી વીટંી
દઈને તેમનંુ ર�ણ કરવા માટેની કલા, િવ�ાન અને ટેકનોલો� હોવાનંુ કહેવામાં આવે છે. શબ્દ વસ્તુ કે પ્રોડક્ટ પેકે�સનંુ
મૂલ્યાંકન કરવાનંુ , રચના તૈયાર કરવાનંુ અને ઉત્પાદન કરવાનંુ પણ સૂચવી શકે છે. આ પિરવહન કે િશપીગં,
વેરહાઉસીગં, વ�ચાણ, લો�સ્ટીક્સ માટે માલ-સામાન તૈયાર કરવાની અને અંિતમ ઉપભો�ા સુધી પ્રોડક્ટોને
પહોચંાડવાની એક સંપૂણ� પ્રિક્રયા છે. આ વસ્તુઓને સમાવવાની, �ળવણી માટે તેમનંુ ર�ણ કરવાની એક સંકિલત
વ્યવસ્થા છે કે જથેી કરીને તેમનંુ પરીવહન અને વ�ચાણ કરી શકાય છે.

પેકે�ંગના ફાયદાઓ

• અવરોધનંુ ર�ણ : યોગ્ય રીતે પેક કરાયેલ બો� પાણીની વરાળ, ઓિક્સજન, પાણી, રજકણ વગેરે સામેનંુ એક
સંપૂણ� અવરોધ બનશ.ે અમુક પેકે�સ શોષકોની સાથે વ્યવિસ્થત રીતે ડેસીકન્ટસ ધરાવે છે, જેશેલ્ફ્નાઆયુષ્યને
વધારે છે. ખા� પદાથ�ના પેકે�સ સુધારલે વાતાવરણની લા�ણીકતા કે વાતાવરણ િનયંિત્રત કરતી લા�ણીકતા
ધરાવે

• ભૌિતક ર�ણ : વસ્તુઓ કે જમેને પેકેજની અંદર િવટવામાં આવી શકે છે તેમને કંપન, યાંિત્રકઆંચકા, તાપમાન, 
દબાણ, ઇલકે્ટ� ોસ્ટેિટક ડીસ્ચાજ� વગેરથેી ર�ણની જ�ર પડે છે. આબધી બાબતોની વ્યવસ્થા પેકે�ંગની સાચી
પ્રિક્રયા �ારા પૂરી પાડવામાં આવે છે.

• માક� િટંગ : લેબલ્સ અને પેકે�ંગનો બ�રમાં વસ્તુઓનંુ વ�ચાણ કરનારાઓ �ારા મોટે ભાગે સંભિવત ખરીદારોને
તેમની પ્રોડક્ટો ખરીદવા માટે આકષ�વા માટે ઉપયોગ કરવામાં આવે છે. આજના િદવસોમાં પેકેજની ભૌિતક અને
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િચત્રા�ક રચના ખૂબ મહત્વની છે અને તે બાબત છેલ્લા થોડા દશકાઓથી જોર પકડી રહી છે. મોટેભાગે કંપનીની
બ્રાંડ ઈમજેનંુ પ્રિતિબંબ પાડવા માટે પેકે�ંગ તૈયાર કરવામાં આવે છે.

• સમાિવ�: વધ ુસારા વેચાણ અને સંગ્રહના િવિશ� કારણોસર નાના પેદાશો એક જ પેકેજમાં જૂથબ� કરી 
શકાય છે. દાખલા તરીકે, 1000 પેનનાં બક્સને િસંગલ પેન કરતાં ઓછી ભૌિતક સપોટ�ની જ�ર પડશ ેજ ે
સંખ્યા 1000 છે. પાવડર, દાણાદાર પદાથ� અને પ્રવાહીને સમાિવ� કરવાની જ�ર છે.

• માિહતીપ્રદ: લેબલ્સ અને પેકેજોનો ઉપયોગ પ્રોડક્ટ અથવા પેકેજના ઉપયોગ, િરસાયિ�લંગ પ્રિક્રયા, િનકાલ 
અથવા પિરવહન માટે સંપક�  કરવામાં આવે છે. ખોરાક, રાસાયિણક, તબીબી અને ફામા�સ્યુિટકલ વસ્તુઓ સાથ,ે 
ચો�સ માિહતી શેર કરવામાં આવે છે. એવા લેબલ્સ અને પેકેજો છે જનેો ઉપયોગ ટ�ેસીગં અને ટ�ેિકંગના હેતુ 
માટે કરવામાં આવે છે. પેકેિજંગ પર ઉલ્લેિખત ઘણા ઉત્પાદનોમાં તેમની ઘણી અને સીરીયલ નંબરો શામેલ 
હોઈ શકે છે. માિહતીમાં આદશ� રીતે ઉત્પાદનની સમાિ� તારીખ શામેલ હશ.ે
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મમહહાાવવરરોો  :
11.. ખાલીજગ્યાઓ  પૂરો  : 

a) પેકે�ંગ માલ-સામાનનંુ ર�ણ કરવા માટેની કલા, િવ�ાનઅને ________________ હોવાનંુ કહેવામાંઆવે
છે.

b) યોગ્ય રીતે ______________ બો� પાણીની વરાળ,ઓિક્સજન, પાણી, રજકણ માટેનો પૂણ� અવરોધ સમાન
બને છે..

c) આજના િદવસોમાં પેકેજની ભૌિતક અને ____________ રચના ખૂબ મહત્વની છે અને તે છેલ્લા થોડા
દશકાઓથી જોર પકડી રહેલ હતી.

d) _______________ અને પેકે�સનો ઉપયોગ પ્રોડક્ટ કે પેકેજના ઉપયોગ, રીસાયકલીગં પ્રિક્રયા, િનકાલ કે
પિરવહનની માિહતી આપવા માટે કરવામાં આવે છે.

ટંૂકી નોધં :

પેકે�ંગ એ પિરવહન કે િશપીગં, વેરહાઉસીગં, વ�ચાણ, લો�સ્ટીક્સ માટે માલ-સામાનને તૈયાર કરવાની કે અંિતમ
ઉપભો�ા સુધી પ્રોડક્ટોને પહોચંાડવાની એક સંપૂણ� પ્રિક્રયા છે.

• વધુ નાના પદાથ�ને વધુ સારા વ�ચાણ અને સંગ્રહના ખાસ કારણથી એક જ પેકેજમાં સાથે જૂથમાં મૂકી શકાય છે.
• પ્રોડક્ટ કે પેકેજના ઉપયોગ, રીસાયકલીગં પ્રિક્રયા, િનકાલ કે પિરવહનની માિહતી આપવા માટે લેબલો અને

પેકેજોનો ઉપયોગ કરવામાં આવે છે.
• અમુક પેકે�સ શોષકોની સાથે વ્યવિસ્થત રીતે ઓિક્સજન કે ડેસીકન્ટસ ધરાવે છે, જેશલે્ફ્નાઆયુષ્યને વધારે

છે.
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પ્રકરણ 2
પેકે�ંગ પ્રિક્રયાઓનંુઆયોજનઅને ગોઠવણી કરવી

 

 

 

 

(એએમએચ /એન 1407)
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િરકોલ સેસન :

• પેકે�ંગ એ માલસામાનનંુ િવતરણ કરવા, સંગ્રહ કરવા, ઉપયોગ કરવા કે તેમને વ�ચવા માટે તેમને ચારે બાજુએથી
વીટંી દઈને તેમનંુ ર�ણ કરવા માટેની કલા, િવ�ાન અને ટેકનોલો� હોવાનંુ કહેવામાં આવે છે.

• આ વસ્તુઓને સમાવવાની, �ળવણી માટે તેમનંુ ર�ણ કરવાની એક સંકિલત વ્યવસ્થા છે કે જથેી કરીને તેમનંુ
પરીવહન અને વ�ચાણ કરી શકાય છે.

• અમુક પેકે�સ શોષકોની સાથે વ્યવિસ્થત રીતે ઓિક્સજન કે ડેસીકન્ટસ ધરાવે છે, જેશલે્ફ્નાઆયુષ્યને વધારે
છે.

• વધુ નાના પદાથ�ને વધુ સારા વ�ચાણ અને સંગ્રહના ખાસ કારણથી એક જ પેકેજમાં સાથે જૂથમાં મૂકી શકાય છે.
• ખા� પદાથ�, રસાયણ, તબીબી અને ઔષધીય વસ્તુઓની સાથે અમુક માિહતીઆપવામાં આવે છે.

િશખવાનંુ પિરણામ :
સેસનમાં હાજરીઆપ્યા બાદ, તાલીમાથ�ઓ નીચેની બાબતો માટે સ�મ બનશે :

• જુદા જુદા પેકે�ંગ સાધનો અને ઉપકરણોને સમજવા માટે.

• પેકે�ંગના પ્રકારો અંગે િશખવા માટે

• કાટૂ�ન બોક્સના પ્રકારો અને માપ અંગે �ણવા

• પેકે�ંગ સાથે સબંંિધત જુદા જુદા પ્રકારના વ� સમજવા

સસેસેસનન  પપૂવૂવ��નનીી  ��વવૃિૃિ��  : 

• તાલીમ આપનાર ‘પેકે�ગના ફાયદાઓ’ ઉપર એક  ‘��નોતરી સ્પધાર્’ ગોઠવશ.ે  
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એકમ 2.1 પેિકંગ સાધનો અને ઉપકરણ અંગેનંુ �ાન

એકમનો હેતુ :

• પેકે�ંગ માટેના જુદા જુદા પ્રકારના ઉપકરણ અને સાધનો િવશે �ણકારી મેળવવી .
• પેકેજને સીલ કરવા માટે ઉપયોગમાં લેવાતા ઉપકરણના વગ� અંગે �ણવંુ.

પેકે�ંગ સાધનોની ઉ�ોગના જુદા જુદા પ્રકારોમાં જ�ર પડે છે.નાના ધંધાઓને પેકસ�ની મદદનીઓછી જ�ર પડે છે�ારે
ઉત્પાદન અને િવતરણ સાથે સંકળાયેલા ધધંાઓનેઆવા વ્યવસાિયકોની વધુ જ�ર પડે છે. પેકે�ંગ સાધનો અિનવાય� છે
કારણ કે આ સાધનો જુદી જુદી જ�રીયાતો પૂરી પાડી શકે છે. સામાન્ય પેિકંગ સાધનો પૈકીના અમુક સાધનો પ્લાસ્ટીકની
થેલીઓ ,બો� કટરો, કાડ�બોડ� બો� અને પેિકંગ ટેપો છે.

• કાડ� બોડ� બો�: આ બો�ોનો વસ્તુઓને ધારણ કરવા માટે ઉપયોગ થાય છે.વસ્તુઓ કે પ્રોડક્ટોને અંદરના ભાગે
મકૂવામાં આવે છે અને ત્યારબાદ બો�ોને બબલ રપે, વત�માન પત્રો, પેિકંગ પી નટસ અને અન્ય પિેકંગ માટે ઉપયોગમાં
લેવાતી આવા પ્રકારની સામગ્રીઓથી સુરિ�ત કરવામાં આવે છે. આબો�ોનો ઉપયોગ સામાન્ય રીતે ઉત્પાદન માટેના
કારખાનામાંથી સંગ્રહ કરવા માટે વધુ મોટા જથ્થાઓમાં પરીવહન કે હેરફેર કરવા માટે થાય છે. આબો�ો ખરીદદાર
વસ્તનુે ઘરે લઇ �ય અને ત્યારબાદ પોતાના ઉપયોગ માટે ગોઠવે ત્યાં સુધી પ્રોડકટો નું ર�ણ કરે છે.

કાડ� બોડ� બો�ો જુદા જુદા આકારોમાં ઉપલબ્ધ બને છે, જો કે આ બો�ોને સામાન્ય રીતે એક એવા આકારમાં
વાળવામાં આવે છે કે જ ેઆકાર તે રીતમાં ઇન્ટરલોક કે અંદરથી બધં થઇ �ય છે.

• બબોોક્ષક્ષ  કકટટરરોો  કકે ે ઉઉપપયયોોગગીી  છછરરીીઓઓ  ::  તેમનો ઉપયોગ સામાન્ય રીત ે કાડર્ બોડર્ બોક્ષ ક ેટેપને 
કાપવા માટ ેક ેખોલવા માટ ેથાય છે.

તેમનો ઉપયોગ અન્ય મહત્વની કાપવાની જ�રીયાતો માટે થાય છે. 

• પ્લાિસ્ટક થેલીઓ : આપ્રકારની થેલીની પ્રોડક્ટના પેિકંગ માટે જ�ર પડે છે અને પેક
કરાયેલ વસ્તુઓને ર�ણઆપે છે.પ્લાસ્ટીકની થેલીઓ વસ્તુઓને સંપૂણ� રીતે સૂકી,
રજકણ રિહત અને વળી કોઈપણ પ્રકારના નુકશાનથી મુ� રાખવા માટે �ણીતી છે.
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મોટે ભાગે, પ્રોડક્ટો ને પ્લાસ્ટીકની થલેીઓમાં રાખવામાં આવે છે અને ત્યારબાદ તેમને કાડ� બોડ� બો�ની અંદર
મૂકવામાં આવે છે, કારણ કેઆ વસ્તુઓને �ળવવાની અને રાખવાની એક ખૂબ સંકિલત રીત છે.

• પ્પ્લલાાિિસ્સ્ટટકક  ટટેપેપ  :: એક ખબૂ જ સામાન્ય સાધન ક ેજે પે�કગ માટ ેજ�રી છે ત ેપ્લાિસ્ટક ટેપ છે ક ેજે કોઈ પણ �ડસ્પેન્સર 
ઉપર ફીટ થઇ જશે. �ડસ્પેન્સરની ધારવાળી બાજુ કે �કનાર ટેપને  પે�કગ બોક્ષના એક છેડેથી બી� છેડા સુધી લંબાવવામા ં
આવે ત્યારે તેન ેકાપવા માટ ે�ણીતી છે.

આકામ પેક કરાયેલ બો�ને એક યોગ્ય અને મજબૂત સીલીગં આપવા માટે કરવામાં આવે છે. પેિકંગની એક વધુ
પ�િત એક સ્વ�પના દોરાવાળા કાગળના ઉપયોગનો સમાવેશ કરે છે કે જ ે પાણીના ઉપયોગ વડે િડસ્પેન્સર
ઉપર ફીટ થઇ જશ.ે પાણી ટેપના ગંુદરવાળા ભાગને �ારે તેને લગાવવામાં આવે છે ત્યારે સિક્રય કરવા માટે
�ણીતંુ છે.

• પ્લાિસ્ટક  સ્ટીલ  સ્ટ� ેપ  કે  પ�ો  ::  આ પ્રકારનંુ સાધન શીપીગં દરિમયાન, દરકે વસ્તુને તેના સ્થાન ઉપર 
પકડી રાખવા માટે, બો�ના પેલેટસની આસપાસ રાખવા માટે વધ ુમોટા પ્લાિસ્ટક પ�ાને સંકેલશે કે ઝાલર 
લગાવશે..
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આપ�ાઓએક ઘડી વાળવાના સાધનની સાથે સ્ટીલમાં જોવા મળે છે કે જ ે પ�ાઓને તેમના સ્થાનમાં પકડી રાખવા માટે
ધાતુના બ્રેકેટને પ�ાઓ બાંધવા માટે �ણીતા છે. આપ�ાઓ મજબૂત હોય છે અને કોઈપણ �તના નુકશાન વગર
દબાણના સમૂહનંુ વહન કરી શકે છે.

• પ્લાિસ્ટક રપે અથવા શ્રીકં રપે : આ પેિકંગના સાધનોનો એક પ્રકાર છે કે જનેે વધારાનો ટેકો પૂરો પાડવા માટે અને
બો� ને ખસેડવા સમયે કામને સરળ બનાવવા માટે એક સપૂંણ� પેલેટ ઉપર રહેલા પેિકંગ બોિ�સની આસપાસ
વાળવામાં આવે છે.

શીપ�ગ માટેના પેકે�સ પેલેટનો પૂણર્ �પે ગંજ કે થપ્પો  કરવાનુ ં�ણીતુ ંહોવાથી ��ક રેપ બધા જ બોક્ષો અને પેલેટસની આસપાસ 
વાળવામા ંઆવ ેછે.

એકમ   22..11..11::  ઉપકરણને સીલ કરવા માટેના વગ�

• ઉઉષ્ષ્મમાા  સસીીલલ��ગગ  ઉઉપપકકરરણણ  

ઉષ્મા સીલ�ગ વડ ે�ોડકટો માટેનુ ંચ◌ુસ્ત સીલ સંભવ  છે. ઉદાહરણ તરીકે, શ્રીકં રપે પ્રોડક્ટો માટે એક હવાચુસ્ત 
સીલ �ળવવા માટે  હીટ ગનનો ઉપયોગ કરી શકાય છે. નીચે ઉષ્મા સીલીગંના પ્રકારો આપેલા છે.

• સસેલેલોોફફેનેન  અઅથથવવાા  હહેને્ન્ડડ  ��ીીમ્મ્પપરર  ::આ ઉષ્મા સીલરનો એક �કાર છે ક ેજે પેકેજની અદંરની �ોડક્ટો ને બહાર પડી જતા 
અટકાવ ેછે. ત ેપોટ�બલ હોવાથી, તેનો કોઈપણ જગ્યાએ ઉપયોગ કરી શકાય છે અને ત ે6 �ચ લંબાઈ જેટલંુ સીલ કરી 
શકે છે.

એક સેલોફેન સીલર આદશર્ રીતે 110 વોલ્ટસ ક ે50 વોટસ નો ઉપયોગ કરશે અન ેતાપમાનન ેિનયંિ�ત કરવાની લાક્ષણીકતા ધરાવ ે
છે..

• હહીીટટ  ગગનન  : આ હળવા વજનવાળી, બહુિવધ ઉપયોિગતાવાળી હોય છે અન ેતનેો સરળતાથી ઉપયોગ કરી શકાય છે. યં�ો 
ચાલુ અન ેબંધની આંગળીના ટેરવા ઉપરના િનયં�ણો સાથેની લાક્ષણીકતા સાથે આવ ેછે. યં� ચલાવવુ ંસરળ છે અન ે �ોડક્ટોન ે
કાયર્ક્ષમતાપૂવર્ક ��ક રેપ કરી શકે છે અને ત ેપણ ઝડપથી.
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યં� હવાના વેગની લાક્ષણીકતાઓ અને સેટ�ગસ ધરાવ ેછે અને ચોક્કસપણે પીવીસીન ેથોડી જ સકેંડોમાં સંકેલી શક ેછે.

• ઉષ્માઆપતા તત્વો : આતત્વો કનકે્ટરોના છેડા ઉપર રહેવા માટેની રીતે બનાવવામાં
આવે છે.આતત્વો મોટેભાગ એગોળ અથવા સમતલઆકારમાં ઉપલબ્ધ હોય છે.ઉષ્મા
સીલીગં માટે પોલીથીલીન થેલીઓ, સમતલ વાયરોનો ઉપયોગ કરવામાં આવે છે. બી�
બાજુએ,કાપવા અને શ્રીકં બેગને સીલ કરવા માટે , ગોળ વાયરોનો ઉપયોગ કરવામાં
આવે છે.બેવડા આવેગવાળા સીલરો બે સીલીગં તત્વો ધરાવવા માટે �ણીતા છે કે જે
ઉષ્માની ઝડપી આરપાર િક્રયા માટે નીચનેા અને ટોચના ભાગ ઉપર િસ્થત હોય છે. ગોળ
વાયરોની શ્રીકં બેગસ, શ્રીકં િફલ્મ અને પોલી �ુિબંગ માટે પણ ઉપયોગ થવાની
સંભાવના હોય છે કારણ કે તેની સીલીગં અને કાપવાની કામગીરીઓ માટે જ�ર પડે છે.

• ઈમ્પલ્સ ઉષ્મા સીલર : ઈમ્પલ્સ ઉષ્મા સીલરો એ રીતે બનાવવામાં આવે છે કે જથેી તેમનો થમ�પ્લાિસ્ટક િફલ્મ્સને સીલીગં
કરવા સમયે િનયિમતપણે ઉપયોગ કરી શકાય છે.

પોલી બેગ્સને સીલ બાસર્ વચ્ચ ેમૂકવામાં આવશે અને ધીમેથી નીચનેી તરફ દબાવવામા ંઆવશે અને ત્યારબાદ બેગને સીલ કરવા 
માટ ેમુક્ત કરવામા ંઆવશે.

• ����કક  રરેપેપ  સસીીસ્સ્ટટમમ  ::  આમા ં��ક રેપ માટ ેએક યં� અને  ઉષ્મા માટ ેએક હાથથી ચલાવાતી ગનનો સમાવેશ થાય છે. 
હીટ ગન સંકોચન માટ ેપ�રવતર્નક્ષમ  ઝડપના િવકલ્પો આપે છે (સામાન્ય રીતે બ)ે .

હીટ ગનનો ઉપયોગ કરતા પહેલા, �ફલ્મ થી સાચા અતંર ઉપર હીટ ગન ગોઠવવાનુ ંજ�રી છે, કારણ ક ેઆ બાબત અંતરનો 
અને ગનને પકડવાની રીતનો સાચો િવચાર આપે છે. ત ેએક સીલર પણ ધરાવ ેછે (એક ઈમ્પલ્સ સીલર) ક ેજે વધ ુનાની 
મા�ાના આઉટપુટ ક ેઉત્પાદન માટ ેઉપયોગી છે.

15

 
 

Fruits and Vegetables Processing   
 

 
 

2 
 

 
 

 
      
 

 
 
 

                  औ                 
 

 
फल और                ल         र      और      र      
र          ल               फल और                  ,      
और                            र                             
फल  और             फ  र                     र         र      
  र                    
 
 
 
 

 
    औ                       
 

 फल                   ,        और   ल र               , 
और         , फ   र,            और फ ल                    

        -         फल        ,  र    ,  र   ,   र    और   ल  
    ल    

 फल     फ   र     र   और      ल    ल    र    र          
 र      

     और      र                                     र   और       और               र            र       

1



Packer                 

___________________________________________________________________________

16
 

• ટટેફેફલલોોનન  ટટેપેપ  :  આ ��ક સીલસર્ અને પોલી બેગ્સનુ ંરક્ષણ કરવા માટેની એક આદશર્ વસ્ત ુછે.

ત ેગરમ વાયરના સંપક� માટ ેએક રક્ષાત્મક અવરોધ પણ બન ેછે.

• થથોોકકબબંધંધ  પ્લાિસ્ટક  પેલેટ  માટેની  કવર  બેગ્સ  
રજકણ અન ેધૂળથી વસ્તુઓ કે �ોડક્ટોનુ ંરક્ષણ કરવા માટ ેપ્લાિસ્ટક પેલેટ કવર બેગ્સની જ�ર પડે છે. આ બગે્સ કોઈપણ 
પેલેટ ઉપરના છૂટા છવાયા લોડ ક ેમાલની અટકાયત માટ ેપણ ઉપયોગી છે..

પેલેટના આ કડીયુક્ત કવરો છે અન ેપાટલી વાળેલી હોય તવેી બાજુઓ પણ ધરાવ ેછે. આ પાટલી વાળેલી બાજુઓન ેલગભગ 
�માણભૂત પેલેટની પહોળાઈ સુધી િવસ્તારી શકાય છે.

• થથોોકકબબંધંધ  પોલી  મેઈલર  બેગ્સ  
થોકબંધ પોલી મેઈલર બેગ્સ એ શીપ�ગ અન ેમેઈલ�ગની જ�રીયાત માટ ેઆદશર્ છે. આ બેગ્સ અનઅિધકતૃ ફેરફાર અન ેપાણી 
સામે સુરિક્ષત છે.
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મોટેભાગે આ બેગ્સ કાયમી ટેપના પૂણ� થવા નીચે િતરાડો િવનાની થઇ શકે છે. નોન-પફ�રટેેડ મેઈલસ� વધુ પસંદ
કરવામાં આવે છે કારણ કે તે તેમની ન�ર સલામતી માટે �ણીતા છે , જો કે િછદ્રયુ� કે પફ�રટેેડ મઈેલસ� તેમની
સગવડતા માટે �ણીતા છે.

• આમેઈલસ� એક અંદરનો ભાગ અને એક બહારનો ભાગ સાથે હોય છે કે જનેે અલગઅલગ રીતે રંગ કરવામાંઆવે
છે. આ માટે ઉપયોગમાં લેવાતા પદાથ� મજબૂત અને ખડતલ હોય છે અને આથી આ પોલી મઈેલસ� િશપીગં કે
પેકે�ંગના સમયે જુદા જુદા બહારના તત્વો તેમજ ભેજથી માલ-સામાનનંુ ર�ણ કરવા માટે �ણીતા છે.

• ����કક  િફલ્મ  અને  િસસ્ટમ્સ  
આ પોલીઓલેફીનના બનેલ હોય છે અને તેન ેખૂબ વધારે પસંદ કરવામા ંઆવ ેછે કારણ ક ેઆ અન્ય િવકલ્પો કરતા 
પ�રવતર્નશીલ સં�હ અન ેવધ ુમજબૂત સીલ �દાન કરે છે. પોલીઓલેફીન કોઈપણ ક્લોરાઈડ રિહત હોય છે અન ેત ે
પીવીસી ��ક �ફલ્મ માફક એકાએક નરમ ક ેસખત બનતુ ંનથી.

• પપોોલલીીઓઓલલેફેફીીનન  ����કક  ��ફફલ્લ્મમ  ::  પોલીઓલેફીન એક એવી સામ�ી છે કે જે થમ�પ્લાિસ્ટક ગુણધમ� ધરાવ ેછે અને જો તેન ે
ગરમ કરવામા ંઆવ ેતો સંકોચાય છે. ��ક �ફલ્મ આજ-કાલ સમ� િવ�વમાં વ્યાપક રીતે ઉપયોગમા ંલેવાય છે અને ત ે
તેના ઘણા બધા ફાયદાઓ માટ ે�ણીતી છે જ્યારે ગેરફાયદાઓ થોડા જ છે. પોલીઓલેફીન એ એક ગંધરિહત  પદાથર્ 
છે અન ેત ેતાપમાનમા ંએકાએક ફેરફાર થવાથી સખત ક ેનરમ બનતું નથી.

• પપીીવવીીસસીી  ����કક  ��ફફલ્લ્મમ  : પીવીસી એ સામાન્ય રીત ેઉત્પન્ન થતુ ંપ્લાિસ્ટક છે અન ેતેનો પેકે�ગ ઉ�ોગમા ંઘણો ઉપયોગ 
થાય છે. પપીીવવીીસસીી  ����કક  ��ફફલ્લ્મમ  એક રાસાયિણક પદાથર્ ધરાવ ેછે ક ેજેન ે ક્લોરાઈડ કહેવામા ંઆવ ેછે ક ેજેન ેજો ઠંડુ કે 
ગરમ કરવામા ંઆવે તો ત ેતેની તી� વાસ માટ ે�ણીતું છે.આના કારણે, જ્યારે પપીીવવીીસસીી  ����કક  રરેપેપનો ઉપયોગ કરવામાં 
આવે ત્યારે યોગ્ય હવા ઉ�સની જ�ર પડ ેછે. તત્વ ��ક ટનલ્સ માટ ેઆદશર્ છે અને પોલીઓલેફીન  ��ક �ફલ્મ કરતા 
સરળતાથી પોષાઈ શક ેછે. ત ેઅનિધકૃત ફેરફારન ેઅટકાવ ેછે અન ેતેના ચસુ્ત બંધ બેસતા કવર( ક ેજે એક વાર તેન ે
ગરમી આપતા બને છે) ના કારણ ેત ેબહારના તત્વોથી વસ્તઓુને સલામત રાખ ેછે.

• ����કક  રરેપેપ  િિસસસ્સ્ટટમમ  ::આ િસસ્ટમો વસ્તુઓ માટનેું સંપૂણર્ રક્ષણ કરવા માટ ે�ણીતી છે. િસસ્ટમ આદશર્ રીતે હાથથી ચલાવાતી 
ગનની સાથે એક ��ક રેપનો સમાવેશ કરે છે. એક હીટ ગન હોય છે ક ેજે ��ક�ગ માટ ેઝડપના બ ેિવકલ્પો આપે છે.

• ટ◌◌ેપેપ--બો�  સીલીગં  ::  પારદશ�ક  કે  છાપેલ  
આનો ઉપયોગ થેલીઓની સાથે મેઈલસર્, બોિક્ષસને સુરિક્ષત રાખવા માટ ેકરવામા ંઆવ ેછે.સીલ�ગ ટેપ �ોડક્ટો અને વસ્તુઓના 
પરીવહન કરવા સમય ેતેમેન ે બંધ અને સારી રીત ેસુરિક્ષત રાખવા માટ ે�ણીતી છે.

બબેગેગ  કકે ે થથેલેલીીનનીી  સસીીલલ��ગગ  ટટેપેપ  : આન ેજુદા જુદા રંગોમાંથી પસદં કરવામા ંઆવ ેછે ક ેજે રંગોન ે અન્ય વસ્તઓુ ક ેજેના માટે 
લેબ�લગની જ�ર પડી શકે તેમ છે તેમની સાથે ભાગોન ેકોડ આપવા માટ ેઉપયોગમા ંલેવામા ંઆવ ેછે. આનો સેલોફેન ક ેપોલી 
બેગ્સ ઉપર સાચી રીત ેઉપયોગ કરવા માટ,ે વ્યિક્તન ેથેલીની અદંર વસ્તઓુન ેસારી રીત ેસીલ કરવા માટ,ે થેલીના કાઠંાવાળા સાંકડા 
ભાગની આસપાસ ટેપન ેવ�ટવાની જ�ર પડ ેછે.
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સીલ�ગ ટેપ એ અિતસય સરળ અને ઝડપી છે કારણ કે મા� એક જ ગિત હોય છે કે જેના વડ ેવ�ટવાનું કાયર્ કરવામા ંઆવે 
છે અને વળી ટેપ પોતાની મેળે જ ચ�ટી �ય છે. આ સેલો અને પોલી બગે્સ એમ બનંે માટ ેઉપયોગમા ંલેવાતી બહુિવધ રીત ે
ઉપયોગી છે  અન ેતેની વ્યવસ્થા કરવી સરળ છે.

• સીલ�ગ ટેપ : આ કો�ગટેેડ બોિક્ષસ માટ ેઅને અન્ય પેક�ેસ માટ ેપણ  સલામત સીલ�ગ �દાન કરે છે. સીલ�ગ ટેપ મોટ ે
ભાગ ેપોલી�ોિપલીન ફીલ્મ ક ેજે ભેજનો સામનો કરે છે, તેની બનેલી હોય છે અન ેએ�ીલીક ચીકટ પદાથર્ વડ ેબનેલી હોય 
છે.

ચીકટ ક ેગુંદર જેવો પદાથર્ ખબૂ �બળ હોય છે કારણ ક ેત ેરેઝીન એટલે ક ેરાળ-આધા�રત હોય છે અન ેવસ્તુઓન ેસારી રીત ે
બંધનમા ંરાખે છે. તેની સૂયર્�કાશ અને અન્ય બા� પ�રબળો �ત્યેની લવિચકતાના કારણ ેત ેતાપમાનના ચઢાવ ઉતારોન ેપણ સહી 
શકે છે.
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સ્સ્વવાાધ્ધ્યયાાયય  કકે ે મમહહાાવવરરોો  :

1. નીચેનાનો  વગ�  કયો  છે  ત ે જણાવો  ::

a) બો� કટર, કાડ�બોડ� બો�, પ્લાિસ્ટક ટેપ, પ્લાિસ્ટક સ્ટીલ સ્ટ� ેપ 

b) હીટ ગન, ટેફલોન પેપર, સેલોફેન 

c) પીવીસી શ્રીકં િફલ્મ, પોલીઓલફેીન શ્રીકં િફલ્મ
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એકમ 2.2 પેક�ગના જુદા જુદા �કારો અંગેનું જ્ઞાન કે �ણકારી

એએકકમમનનોો  હહેતેતુ ુ ::

• પેક�ગના જુદા જુદા �કારો અંગ ે�ણકારી મેળવવી 

પેકે�ંગનંુ મહત્વ

પેકે�ંગ એ પ્રોડક્ટોનંુ ર�ણ કરવા માટે �ણીતો ખ્યાલ છે કે જ ે પ્રોડક્ટોને સંગ્રહ કે વ�ચાણ કે અમુક અન્ય હેતુ માટે
બ�રમાં િવતિરત કરી શકાય છે. શબ્દ બહુધા પેકે�સના મૂલ્યાંકન કરવાનંુ , રચના કરવાનંુ અને ઉત્પાદનનંુ પણ સૂચન
કરે છે. પેકે�ંગ િવકલ્પોના સામાન્ય પ્રકારો પૈકીના અમુક પ્રકાર બેગ્સ, બોિ�સ, કેન્સ, કાટૂ�ન્સ,બોટલ્સ, રપેસ�, કન્ટેઈનસ�
અને એન્વેલપ કે પરબીિડયું હોઈ શકે છે.

પેકે�ંગ પ�િતની માંગમાં વધારા સાથ,ે જુદી જુદી બ્રાન્ડોએ ટેકનીકો શોધવાનંુ અને પેકે�સ કે જે ગ્રાહકોની પસંદગી
મજુબ તૈયાર કરવામાં આવેલ છે તેમની સાથે પ્રોડક્ટો વ�ચવાનંુ શ� કયુ� છે. મજબૂત અનેઆકષ�ક પેકે�ંગ પ્રોડક્ટોને
તૂટતી બચાવવા માટે �ણીતા છે અને વળી આ બાબતો લ�વાળા દશ�કોનંુ ધ્યાન પણ ખ�ચી શકે છે.

પપેકેકે�ે�ગગ  પપદ્દ્ધધિિતતનનાા    પપાાયયાાનનાા  ��કકાારરોો  છછેે  ::

• ફામાર્ પેક�ેગ 

• લવચીક પેકે�ગ 

• એન્ટી-કોરોસીવ પેક�ેગ 

• પ્લાિસ્ટકસ પેક�ેગ 

ફફાામમાાર્ર્  પપેકેકે�ે�ગગ  
આને દવાનુ ંપેકે�ગ પણ કહેવામાં આવે છે કારણ કે પેક�ેગની પદ્ધિતઓનો ઉપયોગ  ઔષિધય કામગીરીઓ માટ ેબરાબર તેમના 
િવતરણથી લઈને અંિતમ વપરાશકાર સુધી પહ�ચવા સુધી કરવામાં આવ ે છે. પેક�ેગ દવાને સાચવવા સાથે તેન ેસલામતી પૂરી 
પાડ ેછે, સચંાલન અને પહોચાડવાની સગવડતા ક ેઅનુકૂળતા પૂરી પાડે છે.
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પેકે�ગના આ �કાર મહત્વના જે કાય�  કરે છે તે પૈકીનંુ એક મહત્વનંુ કાયર્ એ છે કે તે અંિતમ વપરાશકારો સુધી લોહી અને તેની �ોડક્ટો, 
�વન-બચાવનાર દવાઓ કે ઔષિધઓ, સ�કલ સાધનો, ન્યુ�ાસ્યુટીકલ પાવડસર્, અધર્ ઘન અને ઘન ડોસેજ સ્વ�પો વગેરે છે.પેકે�ગનો આ 

�કાર એ સૌથી વધ ુમહત્વનો છે કારણ કે તે વ્યવસ્થા કરવાના અને ડોઝ આપવાના કાયર્માં રોકાયેલ છે.

સસમમાાિિવવ��  પપદ્દ્ધધિિતતઓઓ  છછેે  ::

• મૂળભૂત પેક�ેગ 

• ગૌણ પેકે�ગ

• તૃતીય �કારનુ ંપેકે�ગ

આઆ  પપેકેકે�ે�ગગ  નનીીચચેનેનાા  પપેકેકે�ે�સસમમાાં ં જજોોવવાા  મમળળે ે છછેે  ::

• શીશીઓ 

• નકલોમા ં

• બ્લીસ્ટર પેક 

• ટાઈમ્સ ડો�ઝગ

લલવવચચીીકક  પપેકેકે�ે�ગગ  

નામ લવચીક તત્વો કે સામ�ીઓ ઉપરથી આવ ેછે કે જે પેક�ેગ કે સીલ�ગ માટ ેઉપયોગમા ંલેવામા ંઆવ ેછે.આ તત્વો વસ્તનુી 
તાજગીન ે�ળવવામા ંમદદ કરે છે.ત ેએવી રીત બની શક ેછે કે જેમાં પેક�ેસન ેજુદા જુદા આકારોમા ંતયૈાર કરવામા ંઆવ ેછે 
અથવા એવી રીત હોઈ શક ેક ેજેમાં ખા� પદાથ�ની લહેજત અને સલામતી એવી રીત ે�ળવવામા ંઆવ ેછે કે જેથી આ �કાર 
ઉત્પાદકોમા ંખૂબજ લોકિ�ય છે.
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ખા� પદાથર્ના પેક�ેગ માટ,ે આ એક આદશર્ પસદંગી છે અને પેકેજ લાબંા સમય સધુી ટકે તેવું હોય છે ( જો વસ્તઓુનો  
સાચી રીતે સં�હ કરવામા ંઆવ ેતો) લવચીક પેક�ેગ ઓછી સામ�ી લે છે અને ત ેપયાર્વરણ માટ ેપણ મૈ�ીપૂણર્ છે.

એએન્ન્ટટીી--કકોોરરોોસસીીવવ  પપેકેકે�ે�ગગ
તે ધાતુની સપાટીનંુ પયાર્વરણીય પ�રબળો કે જે ઉચ્ચ રીતે ક્ષય કરનારાઓ છે  તેમનાથી ક્ષય કે ખવાણ સામે  રક્ષણ કરવાનંુ સૂચન કરે છે.
ખવાણનંુ આ �કારના પેકે�ગ વડ ેસારી રીતે રક્ષણ કરી શકાય છે.સામ�ીઓ જેવી કે ઓઈલ, બેગ્સ, વીસીઆઈ બબલ �ફલ્મ, િચપ્સ, પેપર 
વગેરે. નો એન્ટી-કોરોસીવ પેકે�ગમાં ઉપયોગ કરી શકાય છે કારણ કે આ સામ�ીઓ માલ સામાનને જુદા જુદા આબોહવા િવભાગો 

આ પેક�ેગનો ઉપયોગ  આદશર્ રીતે લાંબા અતંરો ઉપર માલ-સામાનની િનકાસ કરવા માટ ેકરી શકાય છે.આ બાબત  ધાતુની 
વસ્તઓુ ક ેજે ઉચ્ચ રીત ેખવાણ બાબત ેસંવેદનશીલ છે તેમના માટ ે લાંબા ગાળાના સં�હ કરવા માટ ેલાગ ુપડ ેછે.

એએન્ન્ટટીી--કકોોરરોોસસીીવવ  પપેકેકે�ે�ગગ  મમાાટટેનેનીી  પપદ્દ્ધધિિતતઓઓ :

• �વાહીઓ ક ેઓઈલ્સ માટ ેકો�ટગ 

• વીસીઆઈ (વોલેટાઈલ કોરોઝન ઇન્હીબીટસર્) �ફલ્મ્સ અને પેપરો 

• સંયોજનમા ંડસેીકંટસના ઉપયોગ સાથે એલ્યુમીનીયમ અવરોધ ફોઈલ 

પપદ્દ્ધધિિતત  નનીીચચેનેનાા  મમાાટટે ે આઆદદશશર્ર્  છછેે  ::

• સીકડેી જહા� માલ 

• ભેજ ક ેસાગર ના અધોમુખ પયાર્વરણ દ્વારા માલ-સામાનનુ ંિશપ�ગ ક ેિનકાસ 

• અલ્પ સમય માટ ેપ્લેન્સ અને મશીનોનુ ંલે�યગ 

• અનએસેમ્બલ્ડ ભાગોનો જહા� માલ 

• લાંબા સમયગાળા માટ ેધાતુમય સામ�ીઓનો સં�હ 

પ્પ્લલાાસ્સ્ટટીીક્ક્સસ  પપેકેકે�ે�ગગ  

આનો ઉપયોગ િવિવધ વસ્તુઓના �કસ્સાઓમા ંકરવામા ંઆવ ેછે જેવી કે નાશવંત ના હોય તેવી અન ેબરડ વસ્તુઓ. આનો ઉપયોગ 
પ્લાિસ્ટકસ પેક�ેગ ધંધાઓ દ્વારા કરવામા ંઆવ ેછે. ઓછા આયુષ્ય સાથેના માલ-સામાન આબોહવામા ંફેરફાર વડ ેસરળતાથી 
�ભાિવત બનશે. માલ-સામાન ક ેવસ્તુઓ અતં ેનકુશાન પામશે અન ેઆ પેક�ેગની જ�ર પડે છે કારણ કે ત ેઆ માલ-સામાનને 
�ાભાિવત કરતી કોઈપણ હવા કે રજકણને અટકાવે છે.
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